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FPLEATEAUX POUR 1 PERSONNE
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Terrine campagnarde du Querrien (UE) - 9 90
Pt Matel 20 < Unerr @ Lountryu-siyts terfing Roulante de fromages au choix de chez Maitre Bordier 11.90
ateau Matelot 0 0s & moelle rati, fleur de sel (UE) 13.50 Acsonied Chazomes by Maiie Borrion
3 huitres n°3, 1/2 crabe, 3 langoustlnes bulots, blgorneaux R s (e e e e
crevettes roses ) -
310 3 ovaler s, 147 Cra, 3 languustines, whelks, winkics prawns Les 6 escargots de Bourgogne au beurre d’ail (FR) : 9+720
Plateau Cordée 35 50 6 Burgundy snails, served with garnc bulie: (R
6 langoustines, crevettes roses, 1/2 crabe, bulots, bigorneaux Les 12 escargots de Bourgagne au beurre d'ail (FR) 1213170
flangoustines. prawns. /7 crab whelks vankles 12 Rurgundy snails served wilh gar e bt (1 12)
Plateau Mutin 45.50 Noix de St-Jacques en coquille, (7Y M
6 huitres creuses N°3, 6 langoustlnes bulats blgorneaux julienne de légumes et beurre safrané 14 90
crevettes roses Seallops erved i then shell, hnely shceo veaetabie s and - allion hutie
410 3 apped oyslers. 6 hnguustines, whelks winkle .« prawns
o . . -
Plateau du Cap d’Erquy - pouw 1/7 pers tor 177 pmopic 40 50 Le croustillant de Camembert, compotée d’andouille 11 90 Tarte Tatin et sa glace vanille - . G910
3 huitres creuses N°2, 3 huitres creuses N°3, 1 crabe, 12 langousnnes
bulots, crevettes roses, bigarneaux Soupe de poissons et ses condiments 14.00 Brioche fagon pain perdu et sa glace vanille AT R N A U
3 no 2 cupped ovslers, J no { cupped oysters 1 ral, 12 (angousiing s whelks, prawne winite TR Trench toast brioehe wnd vanilla n e cream
- . Oeufs pochés en meurette 12.90 Salade de .fruils et sa boule de glace = Q.90
PLATEAUX POUR 2 Tresh o s atad
Fale gras de canard maison et son chutney a la mangue (UE) .18 90 Créme bralée . = : 9.90
Plateau Terre Neuve ’ o : 85.50 Home made durk fore aras A manga <hutuey (U]
1 crabe, 6 huilres creuses N°3, 6 huilres creuses N°2, 12 langoustines, Profiteroles a la vanille et chocolat chaud L.90
bulots, bigorneaux, crevettes roses. crevettes grises T ' )
* cran, 6 0o A cupped aysiers, 6 1o 7 cuppad oyslers, 12 Tingotsiings, whelks, winkte chantilly et amandes grillées
P, TS Vanilla profiterolrs, with hot <haralate sauce. winpped g and gilled aimonrs
Plateau du/Grand Large 11550 wlie de coa ol lnliptin B0 1190
1 homard, 6 huitres creuses N°3, 6 hullres creuses N©°2 1 crabe Callec and sweel Ireals
12 iangoustines, bulots, bigorneaux, crevettes roses crevettes grises, 9 90
1lobster 6 no b cuppod oyslers 6 no 2 cupped oysiers ! orab 12 1langousline s, wielks 38.90€ Baba au rhurm et son shooter . i e
Wikl s, prawns. shripps, Rim baba and <hacier
Plateau du Querrien  pauc . jere tor 4 peopie 220.50 Cassolette de St-Jacques et homard, Crépe caramel beurre salé : searnrssnrn . saranes 9.90
2 homards, 12 huitres creuses N® 3, 12 huitres creuses N°2, 2 crabes aux petits léegumes,
30 langoustines, bulots, blgorynealux crevettes roses crevettes grises, sauce & Uarmoricaine, Kouign Aman et sa glace au caramel beurre salé 990
iw‘:llzlsv‘:l r:r]n?vv:m :1’.‘-,"::35:‘:1 aysicrs. 12 010 2 cupped oysiere 2 rabs J0 langaustines. whelks S ——— R Lo The keIt g A e ettt
H ﬁ M = %g@, gﬁg i886s8 %g@ 80 upes lacées
do nothe vivich g
Homard Entier :
Whole lohster
Homard bleu servi froid, mayonnaise Aile de raie aux capres et crodtons 19.90 Bounty , B L EL e . w90
Blue lbster served cald w/ mayonnase Skate wing wilh capers und ot gulons Glace coco, coco rapé, chocolat chaud chantlll
Homard bleu réti au beurre demi-sel Coconut ice crean qraled cocanul. wor m chocotale saude, whipped ere ain
Rorsted hito lobater w/ satted butier Brandade de morue du Querrlen 19 90 La Route du Rhum ... ; 1 A i AR 290
Homard bleu braisé puis flambé au winsky breton Cadlish pie 1 boule glace vanille , 1 boule rhum-raisin, coulis caramel beurre salé)
Brased blue labster Hambaed in Breton whisky
Les 100 gr . \ 17.90 St-Jacques en coquille a la créme safranée et sa timbale de riz 24.00 Nos coupes «Tradition»
Vgl Chocolat liégois £= E R e T A ok oAl
E Vormilo te ) 4 e ehen el e s pisp
Médaillons de lotte & l'armoricaine, duo de riz 26 50 Café liegols. ., N = ), ! B .9.90
Vanilla ica craan: whipped crean
Dame blanche O - B R (1]
Choucroute du pécheur braisée 26.50
% A Briasad sealood sauerkraut
La belle daurade royale rétie, sauce beurre blanc 26.50
Roasted sea bream, beuri e blanc - auce Boule de glace au choix ice creams s coops ... IR—————— () ()]
. T
Timbale de bigorneaux 1201 1on ol Winkles «ewe e (e nvernres T Fish and chips et sa sauce tartare 2190 Glaces :
Timbale de bulots roriion ol whelks 1 . -, . JA2.50 Sish ond chips with (arlore < atice Vanille, chocolat, caramel, coco, menthe verte-choco, rhum-raisins, café, lait ribot
T Iy Y e . 12 50 Vanilla. chocolate, cararel, zoconut min chocolale chip. rum & rawin, cotlee
ortian of prawng oA van ; : 5l
2 Sorbets :
Plateau de 12 langoustines Piutier ol 17 langoustines |, L 25.50 & Citron vert framboise, poire, cassis, fraise, ananas, pomme verte
Assiette de 12 crevettes roses  laic of 16 prawns i . A (24 Lemon, raspberry. pear, nlackaurrant. strawberty, pineapple. green apple
Plateau Sablon ST 12.50
Araignée ou tourteau selon arrivage
Spider ur regular crab leaten ot 1he day|
Entrecdte sauce au choix (300g) (VBF) 22.90
Beel nib sleak [L1ench ovigmil with chaice ol ~guce
Fllet de boeuf snacké, sauce au choix 42.90 - |
% &W Le fameux filet de boeuf «facon Rossini» VBF Avec Alcool
Jamb braise, 18 90 Coupe Normande 11.90
criame aux deux moutardes
ke tes® e 12 Demen i ot Cotuaion o
ce - adus
Hultres creuses N°3 i ! 9.90 R4 Ro0) .18.90 Fricassée de rognons et ris de veau sauce Madére (UE) 28.90 Coupe After Eight 11.90
N“3 cupped oysiers Tagliatelles fraiches Sorbet menthe-chocolat, pepperrnlnt
Hultras creuses N*2 1190 17 90 19 90 Kianey and sweatbread Iiicassee in a Madeu a wine sauce [LUL | resh loguatelle Mint chocolate clup ce cream. pepper it hqueun
N72cubn i oystor) Supréme de volaille, sauce vallée d’Auge (UE) 12 .90 Coupe Colonel 11.90
Glucken supisme. Auge Valley sauce (EUI Sorbet citron vert, vodka
Lune worbel, vorlka
Coupe Antillaise 11.90
Glace rhum-raisin, rhum
Nos Viandes sont p de : [Runn & 1o1sin 1ce crealn, curm
HJ Pommes frites, pommes persillées fagon Sarladalse. salade, tagliatelles Coupe Williams 11.90
es m Qur meals ace sarved will 3 « beoice of P d ’
Chips. Surtal-siyle potatoes with parsley snd garlic, telluce o tadbalellc Ef"rbi‘rlf’c?‘;f_ Ieﬁluuuf VIERpole
3 ”
Au choix : sauce béarnalse, tartare, camembert ou poivre
Moules mariniéres 13.90 Cholce of sauce béarnaise a1 (e « siuemberl of pepper sauce
piuEEerRi wiilCiv s uce] * Consulter l'ardoise puur l'nriglne de la viande
Moules a la creme 14.50 F e T A oA A e e a o R
[ imeats in b oty Bt e gt hjar Griin o our met The ' ol sllesnng. 1 avatabie ol e
Moules Camembert 14.50

Mucsels ma Carnembert cheese saace

Partlon de frites e . 3,80

o &
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2390 €

Terrine de campagne du Querrien (UE)
b Lty

Le Croustillant de Camembert, compotée d'andouille

Soupe de pmssons et ses condlments

Aujourd'hui le chef, vous recommande (supp. 4.00€)

{3) ti Ll e

Aile de raie aux capres et croutons

it Eagies i £

Brandade de morue du Querrien

Supréme de volallle sauce vallée d’Auge (UE)
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Roulante de fromages {supp. 4.00€)

au choix de chez Maitre Bordier

Salade de fruits et sa boule de glace

Crépe caramel beurre salé

Brioche fagon pain perdu et glace vanille
it I

ralla b

Assiette de fruits de mer
huitres creuses n°3, angoustines, crevettes roses,
bulots, bigormeaux

0sa moelle réti et fleur de sel (UE]

R gt sk e

Dégustation d'huitres
2 huitres creuses N°2, & huitres creuses N°3

Oeufs pachés en meurette

Aujourd'hui le chef vous recommande (supp. 4.00€)

il
Tl 1ot MUtk

Choucroute du pécheur braisée

b el

St-Jacques en coquille a la creme safranée et sa timable de riz

Jambonneau braiseé,
créme aux deux moutardes

Entrecote sauce au ch0|x (VBF)

Roulante de fromages (supp. £,00€)  au choix de chez Maitre Bordier

Profiteroles a a vanille et chocolat ¢
chantllly et amandes grlllees

Kouign-amann et sa glace a caramel beurre sale

Baba au rhum et son shooter

C)Vew du ()W?/?W(/
1390 €

Plateau Matelot
Huitres n°3, 1/2 crabe, langoustines, bulats, bigorneaux,
crevenes roses

Les 12 escargots de Bourgogne au beurre d all (FR)

Faie gras de can ma|son et son chutney 3 la mangue (UE)

Noix de Salnt-Jatques en coqmlle |ul|enne de légumes

Fricassee de rognons et ris de veau sauce Madere, (UE)
tagliatelles fraiches

Filet de boeuf snacké
Sauce au choix

Médaillons de lotte & 'armoricaine, duo de riz

La belle daurade royale rgtie sauce beurre blanc
: ’
Roulante de fromages  (supp. 4.00€) auchoixde chez Maire Bordier

Dessert 1

ou
Coupe glacée au choix a la carte

199.00 €

avec sa bouteille de vin Blanc  au choix Sancerre ou Chablis

wilh a bedlle of white vine of your chaice {Sancerre ar Chabls)

SErvi pOUr 2 personnes - served lor 2 pecple

Mises en bouche

R
Plateau de Fruits de mer
12 huitres creuses N°3, 12 langoustines, bulats,
bigarneaux, crevettes roses, | crabe

Demi homard roti au beurre demi-sel
ou flambé au whisky breton

I
Dessert
ou
Coupe glacée au choix a la carte

1290 €

Jusqu s 12 ans

Fish and chips ou escalope de dinde

Garnitura : frites ou écrasé de pommes de terre
I
e au chaix

ou Glace 2 boules

re, cntture G nutella)

Boissons non comprises dans les menus




